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Salade China e
Rémoulade de célerl au crabe et pommes vertes 15
Thow cru au Sésame 13
Terrine de fole gras maison, chutney figues raisins 18
Poélée de champignons shiitaké 12
Croustillants dL gambas aw basilic 12
Tartare de saumon avocat, et mangu 14
qaspacho de petits pois a la menthe 12
a5 Burrating et caviar d’awbergines, tomates cerises 14
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Filet d’acwneauw en crévine de bastlic. créeme d’all 24
T g v ‘\"J i b4 Al Vr' e Vievevy, VIV v v v o
Bntrecote grillée, sawee au potvre 20
Tartare poélé aller-retour fagow Cl tang-mMat 1
Fote de veauw aw vinaigre de frambotse =
Magyret de canaro caramélisé aux banawes flgues <.
Millefewille de thow cru a Lla japonaise 24
Risotto aux asperges vertes 23
Filet de Bar sawce vierge 24
Emincé de sawmon Label rouge aw latt de coco,
=
B tngembre et cltrom vert 20
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Supplément garniture (Le bol) 4
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Fromage
comté (affinage 36 mois) et confiture de cerises notres 10
Desserts
a5 Tarte aux fraises a la créeme d'amande 10
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- Gratin de mangue 10
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e LoNS radeytf o La créme de pLstach 10
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- onetc 1 Mousse de caramel auw bewrre salé 10
Creme byritlée o La feve de Tonka 10
Moelleux auw chocolat 10
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